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Brazylijski klimat jest idealny dla roSlin®s=2 odfigy
dami deszczu i tylko niewielkimi mrozamis=aglé
cebul hipeastrum zlokalizowana jest wiasnie W BF
lambra lezace okoto 200 km od Sad Paulo.

Najwazniejszym tamtejszym producentem cebul hipeas-
trum jest majaca holenderski rodowad firma Terra Viva,
ktora zatrudnia 1300 pracownikéw | posiada 12 000 ha
gruntow (oprocz tych roslin, uprawia m.in. ziemniaki,
prowadzi tez szkotki) — czesc z nich zajmuja cieplarnie
Z uprawami kwiaciarskimi i warzywnymi.

Cebule hipeastrum sprzedajemy pod markowg nazwg
Brasbonitas®, gros jest eksportowane do wielu krajow
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Fot. 2. Na duzej cebuli hipeastrum zawiazuje sie do 10 cebul przybyszo-
wych, ktore w Brazylii osiagaja rozmiary handlowe zaledwie po ponadrocz-
nej uprawie

$wiata — mowi Holender Frans Schoenmaker (fot. 1) jeden
z dwdch braci, ktorzy sa wiascicielami przedsigbiorstwa
Terra Viva zalozonego w 1959 roku (produkcje hipeas-
trum rozpoczeto w 1987 r.). Na rynek lokalny kierujemy
pewna partie cebul, a takze kwiaty ciete hipeastrum oraz
rosliny w doniczkach — dodaje. Produkcja ta wymaga du-
zych nakladow pracy recznej, choé niektére procesy zo-
staly zmechanizowane. Stalo sie to koniecznoscia, gdyz
niedostatek pracownikéw zaczyna byé gléwna bolaczka
przedsiebiorcow w Brazyli — duze miasta przyciagaja,
ludno$¢, w tym potencjalnych robotnikéw. Terra Viva na
razie jednak sobie radzi i nie ma wakatow.

Fot. 3. Po kilku tygodniach od posadzenia w polu cebul przybyszowych wy-
raslajg z nich liscie (nawadnianie kroplowe zapewnia wiasciwg wilgotnose

cyduja odbiorcy towaru. Jesli kwitnienie z cebul wyprodu-
kowanych w rejonie Holambry miato nastapi¢ w Europie
okolo Bozego Narodzenia 2008 roku, nalezato je posadzic
na plantacji w lutym, marcu 2006 r. Materialem byly drob-
ne cebule przybyszowe. Niektore odmiany, o niewielkim
wspdtczynniku rozmnazania trzeba zmuszac do wytwa-
rzania takich cebul (fot. 2) poprzez pionowe rozcinanie
cebuli macierzystej na 10 czgsci — sadzonek. Cebule
przybyszowe badz takie sadzonki posadzone do gleby
szybko wypuszczaja liscie (fot. 3), ktore wkrotce zakrywa-

ja jej powierzchnie, co zapobiega wyrastaniu chwastow.

U miodych roslin usuwa sie kwiaty (fot. 4), aby czesci ge-
neratywne nie oslabialy rozwoju cebul. Zazwyczaj okres
produkeji handlowych cebul hipeastrum (fot. 5) wynosi
w Brazylii 14-15 miesigcy, podczas gdy w Holandii trwato-
by to od 3 do 4 lat i wymagaloby corocznego wykopywania
cebul, a nastepnie sadzenia ich na plantacji.

Cebule przeznaczone do uprawy na kwitnienie w okre-
sie bozonarodzeniowym 2008 roku wykopano w kwietniu
ub.r. Ich zbior odbywa sie nastepujaco: zawieszona na
traktorze maszyna podcina korzenie roslin, a nastepnie
50 pracownikéw wykopuje cebule recznierz zagonow
(fot. 6 na str. 146).

Cebule umieszcza sie w skrzyniach i dowozi na sta-
nowiska do czyszczenia znajdujgce sie przy tasmociagu
w hali. Na poczatku tej linii technologicznej wypltukiwana
jest ziemia i inne zanieczyszczenia. Nastgpnie pracow-
nicy odeinaja nozami wigkszo$é korzeni i czyszeza z za-
schnietych lisci pozostalo$ci ladyg (fot. 7). PéZniej cebule
uktadane sg jedng warstwa w plytkich skrzynkach i suszo-
ne przez kilka dni.

Kolejnym etapem jest sortowanie cebul, ktorych obwod
decyduje o ich przeznaczeniu. Wiekszosé europejskich
producentéw kwiatow hipeastrum kupuje cebule wybo-
ru 28/30, do USA trafiaja te obwodzie ponad 38 cm. »

Fot. 1. Frans Schoenmaker, Miche van der Meij, Aditson Ribeiro | Marcelo Mar- Uprawe hipeastrum mozna w tym kraju rozpoczac ! Fot. 5. Sprawdzanie, ¢ ule osiggnely warloé handlowa i nadajg sig do zbioru, polega na: rozcigciu cebull (a), odstonieciu generalywnych jej czeéei (b);
tins odpowiedziaini za produkcje cebul hipeastrum Brasbonitas” w dowolnej porze roku, totez o terminach produkeji de- kiedy drugi z najwyzszych pedaw kwiatostanowych (lu sa trzy) ma ok. 2,5 cm wysokosci, mo2na wykopywat cebule (c)
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Fot. 6. Wykopywanie | zbitr cebul hipeastrum w Brazylii

« Cebule mniejsze niz 20-cm sq sadzone na plantacji re-
produkeyjnej. Do niedawna — podobnie jak gdzie indziej
na Swiecie — kalibrowanie odbywalo sig tradycyjnie, przy
uzyciu planszy z okraglymi otworami (fot. 8). Terra Viva
zastosowata ostatnio system polegajacy na kwalifikowa-
niu cebul do poszczegdlnych klas na podstawie ich masy
(waZenie), co daje bardzo korzystne rezultaty — dobre
wyrdwnanie materiatu w obrebie wyboru (fot. 9).

Fot. 7. ,Obrobka” cebul po przywiezieniu z pola

Posortowany towar pakowany jest do plastikowych
skrzynek, w ktorych cebule transportowane sg statkiem do
Europy (w kwietniu, maju). ,Podréz” trwa 3 tygodnie i kori-
czy sig w Holandii — w jej trakcie (a nastepnie w hurtowni
Kebol BV w Kraju Tulipanow) cebule s preparowane.

Holenderska firma Kebol BV jest odpowiedzialna
za $wiatowy marketing cebul hipeastrum ,Brasbonitas”,
Kierownik dzialu sprzedazy tej spotki Michel van der Meij

Fot. 8. Dotychczas kalibrowalo sig cebule recznie

wyjasnia, ze w Holandii, kiéra kiedy$ byla prawie wy-
tacznym producentem cebul hipeastrum, produkuje sie
ich obecnie zaledwie kilka procent z ogolnej liczby tych
trafiajacych na miedzynarodowy rynek. Ponad polowa po-
chodzi natomiast z Brazylii, a reszta z potudniowe] Afryki
oraz Chile.

Ameryka Poludniowa jest naturalnym miejscem upra-
wy hipeastrum, ktore pochodzi z tego kontynentu (m.in.
w rejonie Holambry znajdujg sie stanowiska tej rosliny)
— roénie tam dziko ok. 50 gatunkodw z rodzaju Hippea-
strum, niektore wykorzystywane sg do prac hodowlanych.
Tworzenie nowych odmian odbywa sie w Holandii, ale te,
ktore majg byé kierowane na rynek, testowane sg w Bra-
zylii, na poletkach doswiadczalnych. Wprowadzenie nowej
odmiany do handlu nastepuje po uptywie 8-10 lat.

Fot. 9. Firma Terra Viva wprowadzila zmechanizowane kalibrowanie cebul,
wedlug ich masy (kazda cebula jest wazona osobno w niebieskie] tacce)

Odmiany pod marka ,Brasbonitas” oferowane sa (poza
jednym wyjatkiem) wylgcznie przez firmy Terra Viva i Ke-
bol. Sg to na przyktad ‘Orange Souvereign’, ‘Red Lion',
‘Minerva'. W skali globalnej zwieksza sig pépyt na biale
odmiany, ktorych cebule jednak trudno sig reprodukuje,
i nie zawsze udaje sie dostarczyc na rynek wystarczajacg
ich ilose.

Tiumaczenie: Alicja Cecof



